


Single Shot Espresso / Espresso Simple - $4.99
A single shot of rich, concentrated coffee. / Un café court, riche 
et concentré.

Double Shot Espresso / Double Espresso - $5.99
A bold double shot of rich, concentrated coffee. / Un double espresso intense et riche en saveur.

Americano / Café Allongé - $5.99 
A smooth espresso diluted with hot water for a lighter taste. / Un espresso allongé avec de l’eau 
chaude pour une saveur plus douce.

Long Black / Longue Noire - $6.99
Hot water with espresso for bold flavor and crema. / Eau chaude avec espresso pour saveur intense et 
crema.

Dalgona Hot / Dalgona Chaud - $8.99
Whipped coffee served over hot milk for a creamy, frothy treat. / Café fouetté servi sur du lait chaud 
pour une boisson crémeuse et mousseuse.

Turkish Coffee / Café Turc - $9.99
Finely ground coffee simmered unfiltered for a strong, rich flavor. / Café finement moulu infusé sans 
filtration pour une saveur intense et riche.

Black Coffee / Café Noir



Latte / Latté - $7.99/10 oz, $10.99/16 oz
A smooth espresso blended with steamed milk and finished with a light layer of foam. / Un espresso 
doux mélangé à du lait chaud, garni d’une fine mousse.

Cappuccino / Cappuccino - $8.99
Espresso with steamed milk, thick foam, and a dusting of cocoa. / Un espresso avec du lait chaud, une 
mousse épaisse et une légère touche de cacao.

Flat White / Café Flat White - $7.99
Double espresso topped with smooth, velvety microfoam. / Double espresso avec une micro-mousse 
onctueuse et veloutée.

Mocha / Moka - $9.99
Espresso blended with rich dark chocolate and steamed milk. / 
Un espresso mélangé avec du chocolat noir riche et du lait chaud.

White Mocha / Moka Blanc - $11.99
Espresso blended with creamy white chocolate and steamed milk. / Un espresso mélangé avec du 
chocolat blanc crémeux et du lait chaud.

Hot Chocolate / Chocolat Chaud - $8.99
Premium dark chocolate blended with steamed milk. / Chocolat noir de qualité supérieure mélangé 
avec du lait chaud.

Milky Coffee / Café au Lait



Iced Americano / Americano Glacé - $7.99
Espresso with chilled water and ice. / Espresso avec eau 
froide et glaçons.

Tiramisu Latte / Latte Tiramisu - $11.99
Espresso with mascarpone flavor and cocoa over milk. / Espresso avec saveur mascarpone et cacao 
sur lait.

Iced Latte / Latte Glacé - $7.99/10 oz, $11.99/16 oz
Double espresso with chilled milk and ice. / Double espresso avec lait froid et glaçons.

Pistachio Rose Iced Latte / Latte Glacé Pistache Et Rose - $12.99
Espresso with pistachio, rose, milk, and ice. / Espresso avec pistache, rose, lait et glaçons.

Iced Mocha / Moka Glacé - $8.99
Espresso with chocolate, chilled milk, and ice. / Espresso avec chocolat, lait froid et glaçons.

Crème Brûlée Latte / Latte Crème Brûlée - $11.99
Espresso with caramelized vanilla and steamed milk - torched sugar crust available for an 
additional $2.00 / Espresso avec vanille caramélisée et lait chaud — croûte de sucre caramélisée 
disponible pour 2,00 $ supplémentaires

Affogato / Affogato - $11.99 
Double espresso over vanilla ice cream. / Double 
espresso versé sur crème glacée à la vanille.

Dalgona Iced / Dalgona Glacé - $11.99
Whipped coffee over milk and ice. / Café fouetté 
sur lait et glaçons.

Homemade Mint Lemonade / Limonade maison à la menthe - $10.99
Fresh lemon with mint. / Citron frais avec menthe.

Cold Bar / Bar Froid

Signature Drinks / Boissons Signature



Persian Rose Saffron Black Tea / Thé Noir Persan Rose & Safran 
$9.99/Cup, $12.99/Pot
Black tea with dry roses / Thé noir aux roses séchées

Royal Rose Earl Grey / Earl Grey Rose Royale - $9.99/Cup. $12.99/Pot
Earl Grey infused with rose. / Earl Grey infusé à la rose.

Maison Tiffany Signature Blend / Mélange signature Maison Tiffany - $11.99
Black tea with orange peel, cardamom, rose, and vanilla — elegant and exclusive. / Thé noir avec 
écorce d’orange, cardamome, rose et vanille — élégant et exclusif.

Black Persian Saffron Pistachio Cake With Black Persian Tea With Cardamom / 
Gâteau au Safran Noir Persan et aux Pistaches, Accompagné de thé Noir 
Persan à la Cardamome - $18.99/Pot
Have your cake with a nice cup of tea! / Dégustez votre gâteau avec une bonne tasse de thé!

Lavender Calm / Calme Lavande - $7.99
Lavender buds with chamomile and vanilla, relaxing aroma. / Bourgeons de lavande avec 
camomille et vanille, arôme relaxant.

Blooming Jasmine Pearl / Perles de Jasmin Épanouies - $8.99
Hand-rolled jasmine pearls that bloom in the pot, delicate and luxurious. / Perles de jasmin 
roulées à la main qui s’ouvrent dans la théière, délicates et luxueuses.

Hibiscus Sunset / Coucher de Soleil Hibiscus - $6.99
Vibrant hibiscus with dried berries and citrus, deep ruby color perfect for photos. / Hibiscus 
vibrant avec baies séchées et agrumes, couleur rubis intense parfaite pour les photos.

Mint Garden Tea / Thé Menthe du Jardin - $7.99
Fresh mint leaves brewed. / Feuilles de menthe fraîches infusées.

Orange Spice Tea / Thé Épicé à l’Orange - $6.99
Black tea with warm orange spice. / Thé noir aux épices d’orange.

Signature Luxury Teas / Thés Signature de Luxe

Floral Botanical Teas / Thés Botaniques Floraux



Ceremonial Matcha / Matcha Cérémonial - $7.99
Premium Japanese matcha whisked traditionally.  /  Matcha japonais de qualité supérieure, 
fouetté de façon traditionnelle.

Slim & Glow Tea / Thé Minceur & Éclat - $8.99/Cup, $13.99/Pot
Green tea, lemon, ginger, mint. / Thé vert, citron, gingembre, menthe.

Rose Matcha Latte / Latte Matcha à la Rose - $8.99
Matcha with rose and steamed milk. / Matcha avec rose et lait chaud.

Calm & Sleep Blend / Mélange Calme & Sommeil - $8.99/Cup, $13.99/Pot
Chamomile, lavender, and lemon balm. / Camomille, lavande et mélisse.

Pistachio Matcha Latte / Latte Matcha à la Pistache - $12.99
Matcha with pistachio and steamed milk. / Matcha avec pistache et lait chaud.

Ginger Turmeric Boost / Boost Gingembre Curcuma - $7.99/Cup, $12.99/Pot
Fresh ginger, turmeric, black pepper, honey. / Gingembre frais, curcuma, poivre noir et miel.

Honey Vanilla Matcha / Matcha Miel Vanille - $9.99
Matcha with honey and vanilla. / Matcha avec miel et vanille.

Detox Mint Green / Thé Vert Menthe Détox - $8.99/Cup, $13.99/Pot
Green tea with cucumber and mint. / Thé vert avec concombre et menthe.

Matcha & Modern Teas / Matcha et Thés Modernes

Wellness & Detox Teas / Thés Bien-Être et Détox



Peach Iced Black Tea / Thé Noir Glacé à la Pêche - $7.99
Fresh peach purée with black tea. / Purée de pêche fraîche avec thé noir.

Iced Hibiscus Lemonade / Limonade Hibiscus Glacée - $11.99
Hibiscus tea with fresh lemon and mint. / Thé d’hibiscus avec citron frais et menthe.

Mango Green Tea / Thé Vert à la Mangue - $7.99
Green tea shaken with mango and ice. / Thé vert mélangé avec mangue et glace.

Strawberry Jasmine Iced Tea / Thé Glacé Jasmin à la Fraise - $9.99
Fresh strawberry purée with jasmine tea. / Purée de fraise fraîche avec thé au jasmin.

Mixed Dry Fruits Tea / Thé Aux Fruits Secs Mélangés - $8.99
Delicious dry fruits seeping with flavour. / De délicieux fruits secs gorgés de saveur

Iced & Refreshing Teas / Thés Glacés et Rafraîchissants

Fresh Juices / Jus Frais

Orange Juice / Jus d’Orange - $8.99
Freshly squeezed oranges. / Oranges fraîchement pressées.

Pineapple Juice / Jus d’Ananas - $8.99
Fresh pineapple juice. / Jus d’ananas frais.

Persian Sharbat With Basil Seeds / Sharbat Persan Aux Graines de Basilic- $9.99
An incredibly refreshing summer drink. / Une boisson estivale incroyablement rafraîchissante.

Sharbat Parnirak Purple Tea With Basil Seeds / Sharbat Parnirak Thé Violet Aux 
Graines de Basilic - $10.99
Very good for your skin. / Très bon pour la peau.

Persian Carrot Juice / Jus de Carotte Persan - 
$8.99, Add Persian Saffron Ice Cream for $7.99 / 
Ajoutez de la Glace au Safran Persan Pour $7.99
Fresh Persian carrot juice. / Jus de carotte frais persan.



Raspberry Smoothie / Smoothie Aux Framboises - $10.99
Fresh raspberries, blueberries, and apple juice. / Framboises fraîches, bleuets et jus de pomme.

Tropical Pineapple Mix / Mélange Tropical à l’Ananas - $12.99
Pineapple, mango, and coconut milk. / Ananas, mangue et lait de coco.

Strawberry Smoothie / Smoothie Aux Fraises - $10.99
Full of sweet, fresh strawberries. / Rempli de fraises sucrées et fraîches.

Banana and Pineapple Smoothie / Smoothie Banane et Ananas- $10.99
Freshly blended bananas and pineapple chunks. / Bananes et morceaux d’ananas fraîchement mixés.

Frozen Berry Merry Mix / Mélange de Baies Glacées - $11.99
Choose 2 to 3 frozen berries for your drink blend. / Choisissez 2 à 3 baies congelées pour votre 
mélange à boisson.

Vanilla Croissant Ice Cream / Glace 
Croissant à la Vanille - $12.99
Simply delicious, sweet, and cold! / Tout 
simplement délicieux, sucré et froid!

Vanilla Croissant Ice Cream With A 
Choice of Sauce / Crème Glacée à la 
Vanille Avec Sauce au Choix - $14.99
Vanilla croissant ice cream with the choice of 
caramel sauce or chocolate sauce or pistachio 
sauce with crushed pistachios. / Glace croissant 
à la vanille avec, au choix, sauce caramel, sauce 
chocolat ou sauce pistache avec pistaches 
concassées.

Creative Smoothies / Smoothies Créatifs

A Sweet Distraction / Une Douce Distraction



Mango Banana / Mangue Banane - $11.99
Tropical mango, banana, and vanilla ice cream. / Mangue tropicale, banane et crème glacée à la vanille.

Pistachio Raspberry / Pistache Framboise - $12.99
Roasted pistachios with fresh raspberry ripple. / Pistaches grillées avec tourbillon de framboise fraîche.

Persian Banana Walnut Cinnamon / Banane Persane, Noix, Cannelle - $12.99
A delightful blend of flavours. / Un délicieux mélange de saveurs.

Banana, Vanilla Ice Cream, and Milk / Banane, Glace à la Vanille et lait - $11.99
A delightful blend of flavours. / Un délicieux mélange de saveurs.

Fresh Fruit In Plastic Cup / Fruits Frais dans un 
Gobelet en Plastique - $18.99
You can choose the freshly cut and fruits, and we put into the 
blender for you. You can also buy it as it is! / Vous pouvez choisir 
les fruits et légumes fraîchement coupés, et nous les mixons pour 
vous. Vous pouvez aussi l’acheter tel quel!

Persian Icecream In Ice 
Cream Cone / Crème 
glacée Persane en 
Cornet - $15.99
Savour every bite and 
remember to treat your-
self right with the perfect 
dessert. / Savourez chaque 
bouchée et n’oubliez pas 
de vous faire plaisir avec un 
dessert parfait.

House Milkshakes / Milkshakes Maison

Fresh Fruit & More / Fruits Frais & More 



Beehive Brunch Waffles / Gaufres Brunch Beehive - $25.99 - Add Saffron Pistachio 
Ice Cream / Ajoutez de la Glace au Safran et à la Pistache - $7.99
Deconstructed waffles with caramelized bananas, topped with fresh berries and honey. / Gaufres dé-
structurées aux bananes caramélisées, garnies de fruits rouges frais et de miel.

Avocado Benedict / Benedict à l’Avocat - $28.99
Mashed avocado on toasted sourdough with two poached eggs and hollandaise. / Avocat écrasé sur 
pain au levain grillé avec deux œufs pochés et sauce hollandaise.

Persian Eggs Breakfast / Petit-Déjeuner aux Œufs Persans - $25.99
Two eggs with Persian bread, cucumbers, and tomatoes. / Deux œufs avec pain persan, concombres et 
tomates.

Artisan Pancakes / Pancakes Artisanaux - $25.99
Fluffy pancakes with fresh berries, whipped cream, and maple syrup. Vanilla icecream, and honey or 
nutella or maple syrup available for $6 extra. Vanilla icecream and pistachio sauce for $11 extra. / 
Crêpes moelleuses garnies de baies fraîches, de crème fouettée et de sirop d’érable. Crème glacée à 
la vanille, avec miel, Nutella ou sirop d’érable disponible pour 6 $ supplémentaires. Crème glacée à la 
vanille avec sauce pistache disponible pour 11 $ supplémentaires.

Shakshuka Delight / Délice shakshuka - $27.99
Poached eggs in rich tomato sauce, served with bread. / Œufs pochés dans une sauce tomate riche, 
servis avec pain.

Parisian Soft Scramble / Brouillade Parisienne - $25.99
Creamy soft scrambled eggs with toasted sourdough or croissant. / Œufs brouillés crémeux avec pain 
au levain grillé ou croissant.

House Special Sandwich / Sandwich Spécial Maison - $20.99
Special sandwich options with grilled vegetables and cheese panini or chicken. / Options de sand-
wichs spéciaux avec légumes grillés et fromage en panini ou au poulet.

Grilled Cheese Sandwich / Sandwich au Fromage Grillé - $8.99
Golden toasted bread with melted cheese, grilled until warm, crispy, and delicious. / Pain doré et 
croustillant garni de fromage fondant, grillé à la perfection.

Breakfast & Brunch / Petit-Déjeuner et Brunch



Bridgerton Tea Time / Heure du Thé Bridgerton - $84.99 Per Person / Par Personne

Step into elegance with our Bridgerton Tea Time experience. Guests enjoy a Victorian-inspired setting 
and receive a complimentary English hat, pink satin gloves, and a Victorian-style necklace while 
savoring their choice of premium tea. A charming escape into timeless grace and glamour. 
 
Entrez dans l’élégance avec notre expérience Heure du Thé Bridgerton. Les invités profitent d’un décor 
d’inspiration victorienne et reçoivent un chapeau anglais, des gants en satin rose et un collier victorien 
tout en savourant le thé de leur choix. Une escapade pleine de grâce et de glamour intemporel.

Available for Breakfast or Afternoon Teatime / Disponible Pour le Petit-Déjeuner ou 
le Goûter. - $59.99 Per Person / Par personne

Step into timeless elegance with our English teatime experience. Enjoy premium loose-leaf teas served 
with finger sandwiches, mini scones with jam, and assorted pastries including French macarons — 
beautifully presented on a classic three-tier stand. 
 
Plongez dans une élégance intemporelle avec notre service du thé anglais. Savourez des thés en vrac 
d’exception accompagnés de sandwichs délicats, mini-scones avec confiture et pâtisseries variées, dont 
des macarons français — présentés sur un élégant présentoir à trois étages.

English Teatime for Two / Thé Anglais pour Deux

Bridgerton Teatime / Tea Time Bridgerton



Charcuterie Platter / Plateau de Charcuterie - $29.99
A selection of cured meats, cheeses, olives, nuts, and artisan bread. / Une sélection de charcuteries, 
fromages, olives, noix et pain artisanal.

Bursty Tomato Burrata Salad / Salade Burrata aux Tomates - $25.99
Fresh tomatoes with creamy burrata. / Tomates fraîches avec burrata crémeuse.

Pesto Pasta / Pâtes au Pesto - $23.99
Pasta with fresh basil pesto. / Pâtes au pesto de basilic frais.

Italian Mushroom Truffle Risotto / Risotto Italien aux Champignons et à la Truffe - $23.99
Creamy risotto with mushrooms, parmesan, and truffle. / Risotto crémeux aux champignons, parme-
san et truffe.

Slow Cooked Lamb Shank / Jarret d’Agneau Mijoté - $37.99
Fall-off-the-bone tender. / Tendre et fondant.

Chicken Kebab Skewers Platter / Assiette de Brochettes de Poulet - $44.99
With Greek salad, olives, hummus, lemon, and fresh naan on a big wood platter. / Avec salade grec-
que, olives, houmous, citron et naan frais sur un grand plateau en bois.

Italian Eggplant Lasagna / Lasagne Italienne à l’Aubergine - $28.99
Eggplant, savoury meat sauce, and creamy rosé sauce baked together. Halal available. / Aubergine, 
sauce à la viande savoureuse et sauce rosée crémeuse, le tout gratiné au four. Option halal disponible.

Pirani’s Favourites / Les Favoris de Pirani

Persian Saffron Ice Cream / Crème Glacée Persane au Safran - $11.99
Saffron ice cream with rose water and pistachios. / Crème glacée au safran avec eau de rose et 
pistaches.

Bottled Italian Water / Eau Italienne Embouteillée - $13.99
Imported mineral water. / Eau minérale importée.



Pistachio Tiramisu Royale / Tiramisu Royal à la Pistache - $11.99
Layers of espresso-soaked ladyfingers, mascarpone cream, and Sicilian pistachio with cocoa. / Couch-
es de biscuits imbibés d’espresso, crème mascarpone et pistache sicilienne avec cacao.

Shirini Napoléon / Shirini Napoléon - $8.99
Delicate puff pastry with vanilla custard and lightly sweetened cream. / Pâte feuilletée délicate avec 
crème pâtissière à la vanille et crème légèrement sucrée.

Saffron Blossom Cake / Gâteau Fleur de Safran - $9.99
Saffron sponge with orange blossom and pistachio cream. / Génoise au safran avec fleur d’oranger et 
crème à la pistache.

Pistachio Cake With Crushed Pistachios / Pistachio Cake With Crushed Pistachios - $10.99
Every bite is so extra yummy with crunch! / Chaque bouchée est un vrai délice, avec son côté croustillant !

Whipped Rose & Pistachio Macarons / Macarons Rose & Pistache - $3.99 Each
Macarons filled with rose cream and pistachio ganache. / Macarons garnis de crème à la rose et ga-
nache à la pistache.

Mini Jewel Fruit Tarts / Mini Tartelettes aux Fruits - $7.99
Buttery tarts with lemon curd, pistachio cream, chocolate, and seasonal fruits. / Tartelettes au beurre 
avec lemon curd, crème pistache, chocolat et fruits de saison.

Choux à la Crème Collection / Collection de Choux à la Crème - $6.99
Classic pâte à choux filled with vanilla, pistachio, or espresso cream. Light and airy. / Pâte à choux clas-
sique garnie de crème à la vanille, pistache ou espresso. Légère et aérienne.

French Madeleines / Madeleines françaises - $3.99
Madeleines françaises / Madeleines au citron avec une touche d’agrumes.

Pistachio Cannoli / Cannoli à la Pistache - $7.99
Crispy cannoli filled with pistachio cream. / Cannoli croustillant garni de crème à la pistache.

Swiss Roll / Roulé Suisse - $8.99/piece/pièce
Light sponge cake rolled with sweet cream filling. / Gâteau roulé léger garni d’une crème sucrée.

Baklava Cheesecake / Cheesecake Baklava - $9.99/slice/tranche
Creamy cheesecake with pistachio baklava and honey. / Cheesecake crémeux au baklava à la pistache 
et miel.

Pastries & Dessert / Pâtisseries et Desserts



Persian Rose and Orange Blossom Signature Drink With Edible Flowers / Boisson Signature 
à la Rose Persane et à la Fleur d’Oranger avec des Fleurs Comestibles - $12.99
With rose water and rose water syrup, and orange blossom syrup, and fresh lemonade. / Avec de l’eau 
de rose, du sirop d’eau de rose, du sirop de fleur d’oranger et de la limonade fraîche.

Lemon Ice Cream With Fresh Lemon / Crème Glacée au Citron Avec du Citron Frais - $12.99
Refresh yourself with a sour tang of delight. / Rafraîchissez-vous avec une saveur acidulée délicieuse.

Tea-Time for 2 - One Sweet Platter 3 Tier Platter With Sweet, and/or Savory or 
Sweet / Tea-Time pour deux – Plateau gourmand à trois étages (assortiment de 
douceurs sucrées et/ou salées) - $59.99 per person
Overwhelm your taste buds with sweet, and/or savory/sweet flavours today! / Faites plaisir à vos pap-
illes dès aujourd’hui avec des saveurs sucrées et/ou sucrées-salées!

Our Best Sellers / Nos Meilleures Ventes



SPECIAL MENU



Hummus With Bread / Houmous Avec Pain - $11.99
Creamy chickpea hummus served with fresh bread. / Houmous crémeux à base de pois 

chiches servi avec du pain frais.

Omelette  / Omelette - $20.99
Fluffy egg omelette cooked to perfection with your choice of fillings. / Omelette moelleuse 

cuite à la perfection avec garnitures au choix.

Avocado & Hard Boiled Egg With 1 Piece of Toast - $14.99 or with 2 
Toasts - $22.99 / Avocat et Œuf Dur Avec 1 Tranche de Pain Grillé - $14.99 
ou Avec 2 Tranches de Pain Grillé - $22.99
Fresh avocado and hard-boiled egg served with one slice of toast, or upgrade to two toasts. 

/ Avocat frais et œuf dur servis avec une tranche de pain grillé, ou option deux tranches.

Two Egg Muffins / Muffins aux Deux Œufs - $12.99
Two fluffy egg muffins baked to perfection, ideal for a quick and satisfying bite. / Deux muf-

fins aux œufs moelleux cuits à la perfection, parfaits pour une bouchée rapide et 

savoureuse.

Persian Bandari Sausages With Fresh Bread / Saucisses Bandari Persanes 
Avec du Pain Frais -$19.99
Savory Persian Bandari sausages sautéed with spices and served with fresh bread. / Sauciss-

es Bandari persanes savoureuses sautées aux épices et servies avec du pain frais.

Mirza Ghasemi Smoky Persian Eggplant Delight / Délice d’Aubergines 
Fumées Persanes de Mirza Ghasemi - $19.99
Smoky Persian eggplant blended with garlic, tomatoes, and eggs for a rich, savory dish. / 

Aubergine persane fumée mélangée à l’ail, aux tomates et aux œufs pour un plat riche et 

savoureux.

Ricotta & Avocado Delight With Honey Drizzle / Délice à la Ricotta et à 
L’Avocat, Arrosé d’un Filet de Miel - $22.99
Creamy ricotta and fresh avocado topped with a light honey drizzle for a sweet and savory 

balance. / Ricotta crémeuse et avocat frais nappés d’un filet de miel pour un parfait 

équilibre sucré-salé

Labneh & Shirazi Salad With Herbs, Walnuts, And Rose Petals / Labneh Et 
Salade Shirazi Avec Herbes, Noix et Pétales de Rose - $21.99
Piped labneh with Shirazi salad, herbs, walnuts, and rose petals. / Labneh dressé avec salade 

Shirazi, herbes, noix et pétales de rose.

SPECIAL MENU

Ricotta, Strawberries & Honey With Fresh Basil / Ricotta, Fraises et Miel 
Avec Basilic Frais - $21.99
Ricotta with strawberries, honey, and basil ./ Ricotta avec fraises, miel et basilic.



Herbed Labneh on Naan With Cucumbers, Tomatoes & Red 
Onion / Labneh Aux Herbes Sur Naan Avec Concombres, Tomates Et 
Oignons Rouges - $20.99
Herbed labneh on warm naan with cucumber, tomato, and red onion. / Labneh aux herbes 

sur naan chaud avec concombre, tomate et oignon rouge.

Persian Kotlet Platter With Bread, Fresh Herbs & Pickles / 
Assiette Persane De Kotlets Avec Pain, Herbes Fraîches 
et Cornichons - $23.99
Crispy Persian kotlet with bread, herbs, and pickles. / Kotlet persan croustillant avec pain, 

herbes et cornichons.

Cucumber Salad With Garlicky Yogurt & Mint  / Salade De Concombres 
et de Radis Avec Yaourt a L’ail et Menthe - $17.99
Cucumber salad with garlicky yogurt and mint. / Salade de concombre avec yaourt à l’ail et 

menthe.

Rigatoni With Rich Tomato Sauce & Tender Meatballs / Rigatoni a La 
Sauce Tomate Onctueuse et aux Boulettes de Viande Tendres - $19.99
Hearty rigatoni with rich tomato sauce and tender meatballs. / Rigatoni à la sauce tomate 

riche et boulettes fondantes, bien copieux

Saffron & Rosewater Ice Cream With Pistachios / Crème Glacée Au Safran 
Et À L’eau De Rose Avec Des Pistaches - $9.99 One Scoop, 8 Ounce 
Container - $16.99 / $9.99 une boule, contenant de 8 onces - $16.99
Fragrant saffron and rosewater ice cream topped with pistachios. / Crème glacée parfumée 

au safran et à l’eau de rose garnie de pistaches.

Croissant Waffles With Fresh Berries and Maple Syrup / 
Gaufres Croissant Aux Fruits Rouges Frais et au Sirop d’Erable - $21.99
Dazzle your tastebuds with an assortment of flavours. / Gaufres croissant aux fruits rouges 

frais et au sirop d’érable.

Mediterranean Croissant / Croissant Méditerranéen - $18.99
Flaky croissant with creamy labneh, herbs, cucumber, tomato, mint, and olive oil. / Croissant 

feuilleté au labneh crémeux, herbes, concombre, tomate, menthe et huile d’olive.

Avocado & Feta Toast With Tomatoes & Walnuts / Tartine à 
L’Avocat et à la Feta Aavec Tomates et Noix - $21.99
Creamy avocado, feta, tomato and walnut toast. / Avocat crémeux, feta, tomates et noix sur 

toast.

Sunny Skillet Eggs With Grilled Cherry Tomatoes / Œufs au Plat au Four 
Avec Tomates Cerises Grillées - $20.99
Sunny-side eggs served in a hot skillet with grilled cherry tomatoes for a rich, 

rustic dish. / Œufs au plat servis dans une poêle chaude avec tomates cerises grillées pour 

un plat riche et rustique.



Café Antique proudly offers elegant catering experiences designed to bring charm, warmth, and 
unforgettable flavour to your special gatherings. Whether you’re hosting a birthday, bridal shower, 
corporate event, or an intimate celebration, we provide beautifully curated catering for groups of 20 
guests or more. Our team specializes in both refined food service and signature Tea Time experiences, 
complete with thoughtfully crafted menus and a touch of vintage sophistication. You can enjoy Café 
Antique’s catering in-house at our cozy café, or let us bring the experience to you — whether that’s 
your home, cottage, or private event space. From artisanal bites to full tea service, we create 
memorable moments that blend comfort, elegance, and creativity. For inquiries or to begin planning 
your event, please contact us at info@caféantique.ca. We look forward to being part of your next 
special occasion. 

Café Antique est fier d’offrir des expériences de traiteur élégantes conçues pour apporter charme, 
chaleur et saveurs inoubliables à vos rassemblements spéciaux, que vous organisiez un anniversaire, 
une fête prénuptiale, un événement corporatif ou une célébration intime, nous proposons un service 
traiteur soigneusement conçu pour des groupes de 20 personnes ou plus, incluant un service gas-
tronomique raffiné et nos expériences signature de Tea Time avec des menus soigneusement élaborés 
et une touche de sophistication vintage, que ce soit sur place dans notre café chaleureux ou directe-
ment chez vous, à votre domicile, votre chalet ou votre lieu d’événement privé, allant des bouchées 
artisanales au service complet de thé afin de créer des moments mémorables alliant confort, élégance 
et créativité, et pour toute demande d’information ou pour commencer à planifier votre événement 
veuillez nous contacter à info@caféantique.ca. Car nous serions ravis de faire partie de votre 
prochaine occasion spéciale.

We Cater / Service de Traiteur



https://www.instagram.com/caféantiquemontreal

https://www.facebook.com/caféantiquemontreal

https://www.caféantique.ca

https://g.page/r/CQyH9JZU1P91EBM/review

Email us at info@caféantique.ca. / Envoyez-nous un courriel à info@caféantique.ca

Like Us On Instagram

Suivez-nous sur Instagram

Follow Us On Facebook

Suivez-nous sur Facebook

Visit Us Online

Visitez-nous en ligne

Évaluez-nous sur Google

Rate Us On Google

Any Questions? / Des Questions ?



Only 1 Hour & 20 Minutes from Café Antique!
À seulement 1 heure et 20 minutes du Café Antique!

 
This charming lakefront retreat features a spacious dock with stunning sunset views. With 

modern comforts and cozy style, it’s perfect for swimming, boating, or relaxing. Ideal for 
family trips, friends’ escapes, or romantic getaways. / Ce charmant refuge au bord du lac 
dispose d’un grand quai avec de magnifiques couchers de soleil. Alliant confort moderne et 
ambiance chaleureuse, il est parfait pour nager, faire du bateau ou se détendre. Idéal pour des 

vacances en famille, entre amis ou une escapade romantique.

Book your retreat now at / Réservez votre séjour dès maintenant à
https://www.chaletlakehouse.ca

12 Chem. Gareau, Argenteuil, Quebec J0V 1B0


